T'rasparenza

& Qualita

Non abbiamo niente da nascondere.
Ecco perché le vetrine esterne del panificio
sono trasparenti, a vista,

come i laboratori interni della pasticceria.

Questa é la nostra filosofia:

permettere a tutti, clienti e passanti, di guardarci da vicino,
fin dentro al cuore, per scoprire gli ingredienti naturali,

le lavorazioni artigianali, le ricette tradizionali...

Per scoprire che Facula e solo quello che vedi.

C'era una volta la massaia che, un giorno alla settimana,
preparava il pane, all'interno delle mura domestiche.
"Panis Facula": cosi era detto anticamente il pane

che nasceva dalle mani luminose, quasi fatate, delle donne.
Ancora oggi, c'e un posto in cui mani sapienti rendono
magico ogni impasto, ogni preparazione culinaria,

ogni bevanda calda per riscaldare il cuore,

ogni bevanda fresca per soddisfare la sete di bonta.

Questo posto e Facula. Lasciatevi incantare...

Il servizio al tavolo comporterd una maggiorazione del 10%
Gli articoli evidenziati da un asterisco fanno parte dei prodotti allergeni




Primi Piata

Spaghettoni* trafilati al bronzo Senatore Cappelli, polpo™* croccante, scalogno stufato e 16€
datterino al forno

Tagliolini* Cacio e Pepe - in 3 varianti:

Classica 15€
Lime I 5€
Tartufo 1€

Paella di pesce gallipolino

2 persone 30€
5 persone 8o€
10 persone 150€

Secondi Piattu

Tagliata di scottona con rucola, grana® e pomodorini 15€
Frittura di pesce * servita con Maionese * alla soia (Calamaro, code di gambero, cozze) 15€
Scottata di tonno rosso* e giardinetto di Tropea in agrodolce 18€

Il servizio al tavolo comporterd una maggiorazione del 10%
Gli articoli evidenziati da un asterisco fanno parte dei prodotti allergeni




Caftetteria
& Colazione

CAFFETTERIA

* CAFFFE € 1,710
* DECAFFEINATO € 130
* Orzo* € 130
* GINSENG € 130
* MAROCCHINO € 1,30
* FisprESSINO * € 130
* CAFFE IN GHIACCIO € 150
* CAFFE IN GHIACCIO CON LATTE DI MANDORLA/ CORRETTO € 180
* NoccIoLINO* € 3,00
* CAPPUCCINO* € 150
* LATTE MACCHIATO* € 150
* LATTE BIANCO* € 130
* SHAKERATO € 250
* SPREMUTA € 3,00
® SPREMUTA DI MELOGRANO € 4,00
® CENTRIFUGA (A SCELTA) € 5,00
* CORREZIONI* € 0,30
* AGGIUNTA LATTE DI SOIA* € 0,20
COLAZIONE

* CORNETTO VUOTO/ CREMA/ CIOCCOLATO/ MARMELLATA € 150
* CORNETTO VEGANO € 2,00
* CORNETTO SENZA GLUTINE* € 3,00
* PASTICCIOTTO GRANDE € 150
* PAsTICCIOTTO PICCOLO € 100
* SFOGLIA € 150
* BrRIOCHE € 150
® KRAPFEN GRANDE € 1,50
* CORNETTO AL RUM € 150
® CAMILLA (RICOTTA E GOCCE DI CIOCCOLATO) € 1,50
FRULLATI

® FRUTTA (VARI GUSTI) € 4,00
* FRAPPE € 4,00
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Cioccolate

Calde

CIOCCOLATA CALDA
* CLASSICA € 2,50
® FONDENTE

* Cocco

* GIANDUIA

* FRAGOLA

* NoccloLA

® ARANCIA E CANNELLA

* BANANA

* Bianca

e RHum

* PEPERONCINO

* PISTACCHIO

® AGGIUNTA PANNA € 0,50
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; facula)
Chiarre

=)
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Te, Infusi
& Tisane

TE

* AL LIMONE € 2,50

* BRILLIANT BREAKFAST € 2,50

* VERDE SUMMER SOLSTICE € 2,50

* VERDE TROPICAL BRIO € 2,50

* VERDE DELLA FORTUNA € 2,50

* DETEINATO € 2,50

*SUL NILO € 2,50

INFUSI

*FRUTTI DI BOSCO € 250

* CAMOMILLA € 250

*Fuco DEL CAMINETTO € 2,50

TISANE

* GENZIANELLA _ € 250
tisana aromatizzata alle fragranze di montagna

* VENTRE PLAT € 2,50
un caldo piacere per sentirsi pitt leggert

* BENEFIT € 2,50

*DoropasTo € 2,50

TENERO

*[MPERIAL EARL GREY € 2,50
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Bevande
& Birre

BEVANDE INBOTTIGLIA ELATTINA
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* ACQUA NATURALE/ FRIZZANTE 50 CL € 100
* SCHWEPPES TONICA/LEMON € 250
* CEDRATA € 3,00
* BIBITE € 2,50
COCA COLA, COCA LIMONE, FANTA, SPRITE, CHINOTTO, LEMONSODA, TE PESCA/ LIMONE
* SuccHi DI FRUTTA YOGA € 250
PESCA, PESCA E MANGO, ARANCIA ROSSA, ANANAS, PERA, MELA VERDE,
ACE, ALBICOCCA, POMPELMO, MIRTILLO, BANANA
* GAss0OsA € 2,50
* Rep BurL € 350
* Sciroppr € 2,50
MENTA, ORZATA, LATTE DI MANDORLA
® TROPICAL * (LATTE E MENTA) € 3,00
ALLA SPINA
* COCA COLA PICCOLA € 2,00
* COCA COLA GRANDE. € 350
* HEINEKEN PICCOLA 0,25 CL € 250
* HEINEKEN GRANDE 0,50 CL, € 4,00
* [cHNusA 0,25 cL € 250
* [cHNUSA 0,50 CL € 4,00
BIRREIN BOTTIGLIA
* BEcK's € 3,50
* BUDWEISER € 3,00
* CERES € 4,00
* CORONA € 4,00
* HEINEKEN € 3,00
* MoreTTI BAFFO D’ORO 0,33 CL € 2,50
* HEINEKEN ZERO € 3,00
* MORETTI LIMONE € 3,00
* TENNENT'S € 4,00
* [cHNUSA € 3,00
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Aperitivi
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& Vini

APERITIVI ANALCOLICI

* CRODINO (GIALLO - ROSSO)
® COCKTAIL SAN PELLEGRINO
® SANBITTER BIANCO/ROSSO

APERITIVI ALCOLICI

* FLUTE DI PROSECCO

* FLUTE DI BRAGHETTO

e CALICE DI VINO ROSSO/ BIANCO/ROSATO

® MARTINI BIANCO/ROSSO/ DRY/ ROSATO

e CAMPARI SODA/BITTER

* APEROL SODA/ BITTER

* SPRITZ (APEROL E VINO BIANCO FRIZZANTE)

VINI E BOLLICINE

® CANTELE NEGROAMARO/ PRIMITIVO

® CANTELE CHARDONNAY

* DuE DEcIMI ROSATO

* BRACHETTO D" ACQUI

* PrROSECCO DI VALDOBBIADENE BORTOLOTTI
* FERRARI BRUT

* MoET & CHANDON

* Veuve CLicQuoT

* Dom PERIGNON

® CRISTAL
e Kruc
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Il servizio al tavolo comporterd una maggiorazione del 10%
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Cocktail T
Alcolici e

COCKTAILALCOLICI € 6,00

* ALEXANDER . _
cognac, crema di latte”, crema di cacao’, spolverata di noce moscata
* ALcoLico Facura . o o
rum, passoa, succo d arancia, succo di limone, zucchero liguido
* AMERICANO o
bitter campari, martini rosso, soda
* BELLINI
pesca fresca, prosecco
. BACARDI . . . . . .
rum bacardr, succo di limone, sciroppo di granatina
* BAHIA ‘ .
rum, crema di cocco’, succo d ananas, succo di pompelmo
* COSMOPOLITAN o o
vodka, triple sec, succo di limone, succo di mirtillo
* DAIQUIRI FRAGOLA ' _
rum bianco, succo di limone, fragola, sciroppo di zucchero
* DRY MARTINI
gin, martin dry
* FRESA COLADA , '
tequila, fragola, succo d ananas, crema di cocco™
*GINFIZZ o
gin, succo di limone, zucchero liguido, soda
* [RISH COFFEE _ _
wrish whisky, caffe nero, crema di latte™, zucchero di canna
* JAPANESEICE TEA o o
vodka, gin, rum, midori, zucchero liguido, succo di limone, lemonsoda
. MAI TAI . . . . .
rum scuro e ambrato, lime, curacao arancia, sciroppo di granatina, orzata
* MARGARITA o
tequila, triple sec, succo di limone
Neggon -
gin, bitter campart, martini rosso
*PiNacoLaDA
rum bianco, batida di cocco®, succo d ananas
* SEX ON THE BEACH , ' o
vodka, vodka pesca, succo d arancia, succo di mirtdlo
* WHITE RUSSIAN _
vodka, kahlua, crema di lawe™

® COCKTAIL AL NATURALE (FANTASIA DEL BARMAN) € 8,00

<%
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Cocktail Analcolici
& Pestati

PESTATI €  7.00

* Mojito
rum ambrato, lime, zucchero di canna, menta fresca, soda

* CAIPIROSKA '
vodka, lime, zucchero di canna

* FRACOLOSKA .
vodka, fragola, lime, zucchero di canna

e MELAVICH
vodka mela, aperol, lime, zucchero di canna

e CAIPIRINHA
cachaca, lime, zucchero di canna

e CAIPIRITA
tequila, lime, zucchero di canna

LONG DRINK € 6,00
e CUBA LIBRE

¢ GIN LEMON

* VODKA PESCA LEMON

* VODKA RED BULL

* GARIBALDI
(bitter campari e succo d arancia)

COCKTAIL ANALCOLICI € 6,00

* FLORIDA
succo di pompelmo, arancia e limone

e FRUIT PUNCH
soda, succo d arancia, murtillo e ananas

¢ SaN Francisco
succo e limone, succo d arancia, ananas e pompelmo, granatina

e ANALcoOLICO FacuLA
SUCCO pe&ca ema/zgo, banalza, aranaa, llme

VARIAZIONI DISTILLATI/ RUM SPECIALI € 3,00
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Amari
& Liquori

AMARI

® | AGERMEISTER

* Lucano

* MONTENEGRO

* FERNET BRANCA
* BRANCAMENTA
* AVERNA

* RaMAZZOTTI

* AMARO DEL CAPO
e Unicum

* PETRUS

* CYNAR

LIQUORI

* AMARETTO DISARONNO
* BArLEYS*

* CAFFE BORGHETTI
® SHERIDAN'S*

* CHINA MARTINI

* SAMBUCA

* LIMONCELLO

* [IQUIRIZIA

e KAHLUA

* MiDORI

* 7EDDA PIrAS

<%

€ 3,00

Il servizio al tavolo comporterd una maggiorazione del 10%
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Whlsky Cognac,
Rum & Grappe

RUM

HAVANA 7 YRS

HAVANA 3 YRS

HAVANA ESPECIAL
Bacarpi

PAMPERO ANNIVERSARIO
7ACAPA 23 YRS
MATUSALEM

BrucAL

CICCHETTI

CICCHETTO SPECIAL (VODKA BELVEDERE, GREY GOOSE, RUM ZACAPA, MATUSALEM)

GRAPPE

903 BARRIQUE
CHARDONNAY

MARC DE CHAMPAGNE

BRANDY E COGNAC
CARDENAL MENDOZA

COURVOISIER
MARTELL

WHISKY & WHISKEY
JounniE WALKER
GLEN GRANT

J&B

BALLANTINES
CHIvAS

JAck DANIEL S
JAMESON

OBAN 14 YRS
TALISKER 10 YRS
[LAGAVULIN 16 YRS

VODKA/GIN
BELVEDERE
GREY GOOSE
ABSoLUT
GORDON’s
TANQUERAY
BomBay
Henprick’s

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
6,00
5,00
4,00
2,50
3,50
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€
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Il servizio al tavolo comporterd una maggiorazione del 10%
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Pizze Classiche

Margherita pomodoro, mozzarella fior di latte, olio evo 6E
Quattro stagioni pomodoro, mozzarella fior di latte, cotto, funghi, carciofi, olive 9€
Popula mozzarella fior di latte, spadellata di frutti di mare, datterino confit 13€
Quattro formaggi pomodoro, mozzarella fior di latte, scamorza, gorgonzola, grana 10€
Capricciosa pomodoro, mozzarella fior di latte, olive, funghi, carciofi 9€
Napoli pomodoro, mozzarella fior di latte, capperi e acciughe 8€
Marinaraaglio, olio e pomodoro 6E€
Facula pomodoro, mozzarella fior di latte, burratina, crudo “Ramon Serrano”, olio evo 15€

Vegetariana pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni

10€
Crudaiola pomodoro, mozzarella fior di latte, Ghiandaro “Crudo della Valle D’Itria”, 1€
grana, rucola
Tonno e cipolla pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno Callipo, cipolla rossa di Tropea a€
Diavola pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino piccante, peperoni o€

Servizio al tavolo e coperto 1.50 €
Gli articoli evidenziati da un asterisco fanno parte dei prodotti allergeni




Pizze Gourmet

Ghiottona pomodoro, mozzarella fior di latte, porchetta di Ariccia, olio evo 12€

Rustica salsiccia aromatizzata al finocchietto, mozzarella fior di latte, 12€
patate al forno, provola dolce, rosmarino

Nordica mozzarella fior di latte, salmone marinato, fiocchi di stracciatella, aneto fresco 12€
Saporita mozzarella fior di latte, mortadella IGP, stracciatella, granella di pistacchi di 13€
Bronte

Burratina burratina, mozzarella fior di latte, fiocchi di capocollo di Martina Franca, 13€

ciuffetti di pesto e pomodori confit

Tutte le pizze sono condite con mozzarella fior di latte (anche no lattosio) e
utilizziamo ingredienti del nostro territorio

Tutte le pizze possono essere richieste senza pomodoro

Con gli stessi ingredienti possiamo servirvi la pinsa di nostra produzione

Menu Baby

Margherita pomodoro mozzarella 5€
Cotto pomodoro mozzarella, prosciutto cotto 6€
Waurstel e patatine pomodoro mozzarella, wurstel e patatine fritte 7€
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Stuzzichini
Frutta & Insalatone

STUZZICHINI

* FriTTO MISTO FACULA € 13,00
e STUZZICHINI € 6,00
e PaTATINE FRITTE € 6,00
FRUTTA

e MACEDONIA DI FRUTTA € 5,00
INSALATONE

* [NSALATA VERDE CON POMODORO E MAIS* € 5,00
e INSALATA VERDE CON POMODORO, € 7,00

RADICCHIO, MAIS, MOZZARELLA *
E TONNO*

Il servizio al tavolo comporterd una maggiorazione del 10%
Gli articoli evidenziati da un asterisco fanno parte dei prodotti allergeni




Crepés Dolci
& Ciambelle

CREPES
Con GELATO* € 5,00
ConN NUTELLA* € 3,00

AGGIUNTE € 0,50

® RISO SOFFIATO AL CIOCCOLATO ™
® NOCCIOLE™

® TOPPING*

® COCCO*

® BIANCA™

® RISO SOFFIATO™

® CEREALI*

® PANNA™

® GRANELLA DI PISTACCHIO

® PINOLI* € 1,00
® SMARTIES*

® LIQUORE™

® BAILEYS*

® BANANA*

® FRUTTA DI STAGIONE
® CREMA DI PISTACCHIO
® CREMA DI NOCCIOLA
® KINDER CEREALI

® KINDER BUENO

® DUPLO

® OREO

® KINDER MAXI

Ingredienti:
zucchero, farina, uova,
latte, vanillina, liquore.
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Crepés Salate

* VEGETARIANA ‘ ‘ ‘ . € 6,00
mozzarella, pomodorino, peperoni, melanzane, olive nere, origano

* [TALIA o € 6,00
mozzarella, bresaola, grana, rucola, olio, origano

* DELIZIOSA _ o € 6,00
prosciutto cotto, mozzarella, insalata, rucola, pomodorini

* SFIZIOSA ‘ o ‘ € 6,00
speck, bufala, pomodorino, pate di olive nere, maionese

* FacuLosa ‘ o € 6,00
tonno, svizzero, pomodorino, capperi, olive nere

* COTTO E FUNGHI € 6,50

ACGGIUNTA INGREDIENTE € 1,00
q
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Creme Fredde
& Granite

GRANITE

® GUSTI VARI € 2,50
® DI CAFFE CON PANNA ARTIGIANALE € 4,00
CREME FREDDE

® ESPRESSINO FREDDO € 230
® CREMA CAFFE € 230
® AGGIUNTA PANNA € 0,50
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Yogurt

YOGURT

* MEDIO

* GRANDE

* AGGIUNTA FRUTTA

3,00
5,00
1,00

an ah dh db

TOPPING

e Frurti D1 Bosco
e CARAMELLO

e C10CCOLATO*

* Nocciora*

* AMARENA

* MaNGo

* CAFFE

* BANANA

* FRAGOLA

* SALSA PISTACCHIO*
* MENTA

* MirTILLO

* Cocco

* LAMPONE

* LIQUIRIZIA

e Kiwi

0,20

GRANELLE € 0,50
* RISO SOFFIATO* (BIANCO O CIOCCOLATO)

* Nocciora*

* PisTACCHIO*

* SMARTIES*

e PrvoLr® € 1,00
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Gelat

* COPPA PISTACCHIO*® € 6,50
Jior di latze, pistacchio,
granella di pistacchi

* COPPA NOCCIOLA* € 6,50

nocciola, nocciole,
topping alla nocciola, cacao

* COPPA MISTO CREMA* O FRUTTA € 5,00
massuno 3 gustt
* SPUMONE* € 550

ricetta tradizionale salentina

* COPPA FRAGOLE € 6,50
Jragole fresche, panna montatd’,

[ragola, topping alla fragola

* COPPA MACEDONIA € 7,50
gelato misto di fruua,
panna montala®, frutta fresca

* COPPA FACULA* € 10,00
Jantasia del gelataio
* COPPA AFFOGATA € 850

crema lacula, fondente, Baileys e panna

BaRenE
CASEIFICIC,

I nostri gelati sono interamente

ﬂ prodotti con latte fresco di
giornata da
faCUIa masserie locali
med .+eé-,-me.-. certificate.
goodness

Il servizio al tavolo comporterd una maggiorazione del 10%
Gli articoli evidenziati da un asterisco fanno parte dei prodotti allergeni



Dessert

* TirAMISU
Semifreddo al mascarpone con croccante al caffe

® TAHITI
Mousse al limone

Croccante al limone
Mousse limone tahiti

* TirAMISU AL PisTaccHIo
Semifreddo al pistacchio con croccante al pistacchio

* CHEESECAKE

Mousse di philadelphia
Coulis frutd di bosco
Biscotto € 350
* DESSERT DEL GIORNO € 4,00
#
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